
 
R  I  S  T  O  R  A  N  T  E   

  Menu di Ferragosto  
 

Antipasto 
Insalata di polipo, calamari e seppie con zucchine alla scapece, 

gamberetti rossi con fichi, cubetti di spada e pomodorini, 
tartara di tonno, involtino di melanzane con baccalà, 

 spigola marinata e ostriche 

 
Primo 

Scialatielli di pasta fresca in salsa di aragosta e mezza aragosta 
 

Secondo 
Seppia in salsa di cedro e mazzancolle al brandy e agrumi 

 
Contorno 

Verdure Grigliate 

 
Dessert 

Panna cotta con miele di fichi 

 
Vino 

Greco nero cantina Statti 
 
 

€ 58,00 
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